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Schoko-Erdnuss-Cookies

Zutaten fur ca. 30 Stuck

1009 Zartbitterschokolade

300g weiche Butter

2509 brauner Zucker

1 Packchen Vanillezucker

Prise Salz L
2 Eier ® .
375g Mehl

1 %2 TL Natron

125g Crunchy Erdnussbutter

10g Kakao

Backpapier

Zubereitung

1.

2.

Die Schokolade in Stlicke brechen und im heiBen Wasserbad schmelzen. Etwas
abklhlen lassen.

Fir den Grundteig Butter, Zucker, Vanillezucker und die Prise Salz mit dem
Schneebesen des Rihrgeréts 7-8 Minuten cremig riihren. Dann die Eier
unterrithren. AnschlieBend Mehl mit Natron mischen und ebenfalls kurz
unterrihren.

Ofen vorheizen (E-Herd 175°C / Umluft 150°C). Ein Backblech mit Backpapier
auslegen. Teig halbieren. Unter die eine Hélfte die Erdnussbutter, unter die andere
Halfte den Kakao und die flissige Schokolade riihren. Mit einem Essléffel ca. 6
kleine Teighaufchen mit groBem Abstand auf das Blech setzen und etwas flach
dricken. Teig zur Seite stellen

Im heiBen Ofen ca. 12 Minuten backen. Dann auf dem Blech ca. 5 Minuten
abkuhlen lassen. Die Cookies samt Backpapier vom Blech ziehen und vollstandig
auskuhlen lassen. Den lbrigen Teig auf insgesamt 3-4 weitere Bleche verteilen und
ebenso backen.
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